
SERVICE
RESTAURATION
SCOLAIRE
SAINT-PIAT/CHANGÉ

Encadrement

COORDINATRICE  

Corinne Delage,
Téléphone : 06.46.77.81.57
Courriel : corinne.delage@porteseureliennesidf@.fr

ÉQUIPE SAINT PIAT

 �Technique : 
Marie Hélène Gonçalvès.

 �Encadrement : 
Jeanne Frison (plus partie technique), 
Muriel Blaize, 
Carine Morin.

ÉQUIPE CHANGÉ

 �Technique : 
Magali Hias, 
Marie Hélène Correia, 
Madeleine Yansunu.

 ANIMATION

 �École St Piat : 
Audrey Bourdin, 
Cornellia Podorojniuc, 
Yoann Javaud, 
Ethan Lucas,  

 ��École Chartainvilliers : 
Chloé Papavoine, 
Luc Picard, 
Stéphanie Bueso.

 Les agents peuvent changer de site 
 en fonction des besoins du service. 

Présentation
de la cuisine centrale

Elle est située sur la zone industrielle du Poirier 
à Nogent-le-Roi. Une équipe de 8 personnes 
produit plus de 1000 repas par jour pour les 
restaurants scolaires, les accueils de loisirs, 
la halte-garderie, et multi-accueil. 

Les repas sont acheminés par camion frigori-
fique�(liaison�froide)�sur�des�points�de�livraison�
différents�dans� les� communes�de�Boissy-Saint-
Laurent-la-Gâtine,� Chaudon,� Coulombs,� Fave-
rolles, Néron, Pierres, Epernon (crèche et multi 
accueil),� Nogent-le-Roi,� Saint� Piat,� Changé.� Les�
repas fournis sont à plus de 70 % composés de 
produits frais.

Une équipe professionnelle encadrée par Mikael 
Portemer, responsable de la cuisine centrale :

 Des repas bio, végétariens, 
 produits en circuits courts www.porteseureliennesidf.fr



Deux espaces dédiés
à la restauration 
La coordinatrice assiste au conseil d’école sur in-
vitation�du�directeur�de�l’école.

Une�équipe�dynamique,� respectueuse�des�pro-
tocoles�d’hygiène�et�de�sécurité�:

  MATERNELS 
salle�des�fêtes�de�St�Piat�(60 places) 

 �3� animateurs� (trices)� dont� deux� diplômés 
en animation Petite Enfance,    

 �L’équipe� est� renforcée� par� la� présence 
des�ATSEM,�

 �1�agent�technique�de�restauration

 �ELÉMENTAIRES 
ALSH�de�Changé�(120 places) 

 �7�animateurs(trices),
	  �2�diplômés�BAFA,
	  �3�stagiaires�BAFA,
	  �2�non�diplômés

 �3�agents�techniques�de�restauration

Sous réserve d’absence d’un agent. 

Déplacement
Le transport des enfants élémentaires des écoles 
de�Chartainvilliers�et�Saint�Piat�se�fait�en�bus,�or-
ganisé et géré par le Syndicat Intercommu-
nal de Regroupement Pédagogique (SIRP), en 
collaboration�étroite�avec�la�coordinatrice�de�la�
Restauration scolaire des Portes Euréliennes.

Les enfants sont accompagnés par les équipes 
d’encadrement, et selon les circuits par le per-
sonnel�du�SIRP.

Surveillance/ animation
Sur� les� temps�de�surveillance,� les�équipes�pro-
posent�des�jeux�ou�des�temps�récréatifs,�en�res-
pectant� le� rythme� de� chacun� (des� enfants� ont�
besoin�de�se�retrouver,�de�se�poser,�de�jouer�en-
semble ou pas…).

Les équipes mettent du matériel à disposition si 
les enfants le demandent, elles adaptent leurs 
propositions� au� choix�des� enfants�dans� la�me-
sure du possible.

Selon� la�météo� les�groupes�peuvent�utiliser� les�
locaux�de�l’accueil�de�loisirs,�les�espaces�verts�et�
la base de loisirs de Changé.

Des� animations� avec� un� thème� spécifique�
peuvent� être� proposées� (Noël,� olympiades,� re-
pas�de�fin�d’année…).

Le temps de repas :
Il�peut�varier�de 45mn à 1h selon l’heure d’arri-
vée des bus à la restauration scolaire de Changé.

Les équipes d’encadrement ne mangent pas 
avec�les�enfants,� ils�aident�à�la�prise�des�repas,�
ils accompagnent dans la démarche de décou-
verte�du�goût.

Les règles 
cf règlement restauration sur le site des portes euréliennes

Tout comme en accueil de loisirs, les règles de 
bonne� conduite� sont� établies� afin� de� fixer� un�
cadre�de�vie�(Respect�d’autrui,�savoir�vivre,�cour-
toisie, politesse, respect du matériel, de la nour-
riture…) dans le bus, au sein de la restauration, 
et�sur�les�temps�de�jeux.

Objectifs 
Développer le goût et accompagner dans la dé-
couverte�de�nouvelles�saveurs�sans� forcer� l’en-
fant, en adaptant les portions selon l’enfant.

Aider à l’autonomie,�se�servir�des�couverts.

Respecter le rythme de l’enfant, le temps de 
repas adapté à chaque tranche d’âge.

Proposer du temps libre accompagné et sur-
veillé,�le�temps�scolaire�demande�beaucoup�d’at-
tention et l’enfant a besoin de se ressourcer sans 
forcément�avoir�besoin�d’animation�dirigée.

Le temps de repas est un moment de partage, 
les� enfants� ont� besoin� de� pouvoir� échanger�
entre�eux,�tout�en�respectant�le�niveau�sonore.


